Formules

- Menu cu midli -

Consulter ardoise
Plat du jour Entree + Plat ou Entrée + Plat
17 € Plat + Dessert + Dessert
22 € 26 €

Entrée et Dessert du jour (hors formule jour) : 7 €

- Menu du Soir

etjours feries 42 € \
Entrees
Salade de crabe, agrumes frais, tuile noisette, vinaigrette a lorange
ou

Creme d'asperges, ceuf mollet en chapelure d'oignons frits

Plats
Caillette d'agneau, legumes de saison, mousseline d'artichaut, jus reduit
ou
Péche du jour en croute de pistache, mousseline et vierge de petits pois,
emulsion a lestragon

Desserts
Fraises, creme diplomate a la verveine, sable breton, coulis
ou
Nougat glacé aux agrumes, tuile, coulis de fruits rouges /

o

—— Menu du soir Signature ——

et jours feries 50 €

Entree
Poulpe snacke, rouille, salade d’herbes fraiches et radis croquants

Plat
Effiloche de cochon et gambas snackees, purée de patate douce, dés de chorizo,
jus corse

Dessert
Cremeux tonka, biscuit a Uhuile d'olive vapeur, praliné, tuile grué, sauce chocolat

/




[ A C_art@

-~ [ es entrees ~

Salade de crabe, agrumes frais, tuile noisette, vinaigrette a lorange 12 €
Poulpe snacke, rouille, salade d’herbes fraiches et radis croquants 15 €
Creme d'asperges, ceuf mollet en chapelure d'oignons frits 9 €

Assiette de charcuteries 12,50 €

K Assiette mixte, charcuteries et fromages 14 € /

- [ es plats ~

Caillette d’agneau, légumes de saison, mousseline d'artichaut, jus reduit 26 €

Tartare de beeuf, sauce césar, copeaux de parmesan, tomates sechees, mesclun et
pommes grenailles 24 €

Péche du jour en crolte de pistache, mousseline et vierge de petits pois, emulsion
a lestragon 28 €

Tataki de thon au sésame, mini carottes fanes, mousseline et émulsion
carottes 29 €

Risotto verde, ricotta, coulis d'éepinard 22 €

Supplement garniture : 5€

-
\_

Plat sighature : ‘Terre & Mer

Effiloché de cochon et gambas snackees, puree de patate douce, des de
chorizo, jus corse 30 €




— Menu des Gones - 12€ —

Sirop au choix

Volaille et sa garniture

\ Délice glace - 2 boules au choix ou Faisselle /

Fromages

Assiette de fromages 12,50 €

Faisselle - coulis ou creme 6 €

- [ S doux-soeurs ~

Fraises, creme diplomate verveine, sable breton, coulis 10 €

Rhubarbe confite, chantilly mascarpone vanille, sorbet yaourt, tuile poivre Timut,
gelaugin 1€

Nougat glace aux agrumes, tuile, coulis de fruits rouges 9 €

Cremeux tonka, biscuit a huile d'olive vapeur, praline, tuile grue,

\ sauce chocolat 12 € /
—— Les laces artisanales ———

1boule 2,50 € ‘ 2 boules 5 € | 3 boules 7 €

Les parfums : vanille - chocolat - café - pistache - citron de Sicile - fraise
péche de vigne - abricot - yaourt - caramel beurre salé - Chartreuse
menthe chocolat - marron

Chocolat liegeois 8 €
Cafe liegeois 8,50 €
Coupe Colonel - sorbet citron, Vodka 10 €
Coupe Chartreuse - sorbet chartreuse, Chartreuse 11€

Supplement chantilly 1€ Supplement chocolat 1€

Les informations sur les allergenes sont disponibles sur demande



